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Cliente:JointGroup

Acción: Gestión de prensa integral para la 13ª Edicionde la Expo Delicatessen& Vinos

Fecha:Abril a Mayo de 2019

Actividades desarrolladas en el marco de la gestión de prensa:
Å Difusión de gacetillas de prensa en forma previa, durante y post realización del evento.
Å Gestión y coordinación de notas y entrevistas en forma previa y durante el evento.
Å Coordinación de sorteo de entradas con algunos medios.
Å Acreditación de medios y periodistas ςRecepción y coordinación de los mismos durante el evento.
Å Clippingde publicaciones
Å Informe de prensa

Entradas sorteadas a través de la coordinación de prensa:
Å Radio Suquía: 2 entradas para jueves+ 2 entradas para domingo. Sortearon en programa de Sergio Zuliani+ promoción 

de sorteo en redes.
Å Radio Pulxo: 2 entradas para jueves+ 2 entradas para domingo. Sortearon en programa de Joel Rossi+ promoción de 

sorteo en redes.
Å Punto a Punto: 2 entradas para jueves+ 2 entradas para domingo.
Å Radio Las Rosas: 2 para jueves+ 2 para domingo.
Å Radio Las Rosas, programa La Guerra de las Rosas: 2 entradas para jueves + 2 entradas para domingo.
Å Infopymes: 6 entradas para el domingo.
Å Radio Gen, programa Cepa Nocturna: 2 entradas para domingo.
Å Radio Sucesos: 2 para jueves y 2 para domingo.



Notas/entrevistas que se realizaron en forma previa a la realización de Expo Delicatessen& Vinos, en base a 
la gestión de prensa:

Å 16/04: entrevista a Andrea Ravichcon Julieta Pelayo para programa Para Agendar, de Canal C. Fecha de 
emisión: viernes 10 de mayo, 19.30 hs. Repetición del programa: sábado 00.30 / sábado 10.30 / sábado 
17.00 / domingo 15.30.

Å 16/04: entrevista a Andrea Ravichcon Julieta Pelayo para programa La Música según pasa la Vida, de 
Radio Continental. Día de emisión: sábado 4 de mayo.

Å 03/05: entrevista a Andrea Ravichen programa 5 Noches, de Canal 10. Emisión en vivo a las 21 hs.
Å 07/05: entrevista a Andrea Ravichpara medio digital WineMusic.
Å 13/05: entrevista a Andrea Ravichen programa Córdoba al Mundo, con Gustavo Tobi. Canal C. Fecha de 

emisión: 13/05 a las 22 hs.
Å 14/05: entrevista telefónica en vivo a Andrea Ravichen radio Las Rosas, con Mayra Collini.
Å 14/05 - 8.30 hs: nota en vivo, en piso, a Andrea Ravichy productores en programa Despertate, de Canal 8-
Å 15/05 - 7.30 hs: entrevista al aire a Andrea Ravichen programa Alassiaes Noticia, de Radio Continental.
Å 15/05 - 10.45 hs: nota en vivo, en piso, a Andrea Ravichy productores en programa VeníMañana, de 

Canal 8
Å 15/05 ς12 hs: nota en vivo, en piso, a Andrea Ravichy productores en programa Justo al Mediodía, de 

Canal 8.
Å 17/05 - 10.30 hs: entrevista telefónica en vivo a Andrea Ravichcon Canal 13 de La Rioja. 
Å 17/05 - 13 hs: nota en vivo con productores de San Juan para emisión en directo para TeleochoPrimera 

Edición, de Canal 8.



Notas/entrevistas que se realizaron durante la realización de Expo Delicatessen& Vinos, en base a la 
gestión de prensa:

Å Radio Continental Córdoba, programa Más Vino que Nunca:transmisión en vivo desde la expo el 
jueves 16 de mayo.

Å Radio Continental Córdoba, programa La Vida según pasa la Música:cobertura general de Julieta 
Pelayo con notas a productores.

Å Sabrina Cugat, Radio Orfeo: cobertura de acto de apertura y notas con productores.
Å Estación Trip, Canal 12: cobertura general del evento.
Å Cadena 3, Celeste Benecci: cobertura general del evento y entrevista con Andrea Ravich. Nota emitida 

en Cadena 3 el lunes 20 de mayo.
Å WineMusic: cobertura general del evento.
Å Cablevisión Villa María, Alberto Barroso: cobertura general del evento, notas con expositores y 

entrevista con Andrea Ravich.
Å Hoy Día Córdoba:cobertura general del evento y nota con bodegas de Córdoba.
Å Destino Córdoba:cobertura general del evento, nota con productores, entrevista con Andrea Ravich.
Å Comercio y Justicia:cobertura fotográfica del evento.
Å La Voz del Interior, Javier Ferreyra: cobertura general del evento, notas con bodegas.
Å Punto Biz, Río Tercero:cobertura general del evento.



Acreditación de periodistas

Total de medios acreditados: 45

Total de periodistas acreditados: 140

Total de periodistas asistentes: 85

Ranking de días de asistencia:
Å Jueves 16 de mayo: 33
Å Viernes 17 de mayo: 17
Å Sábado 18 de mayo: 30
Å Domingo 19 de mayo: 5





125 NOTAS 
PUBLICADAS EN 1 

MES Y MEDIO

AD VALUE

$ 1.543.820*

(*) El ad value representa el valor de la nota obtenida reflejada en términos publicitarios, esto es 

cuánto hubiera costado realizar esa nota en ese medio. 



Digital
100 notas

80%

Papel
5 notas

4%

Radiofónica
7 notas

6%

Audiovisual
13 notas

10%

Distribución de notas, según formato de medio



Nota
108 notas

86%

Despiece
15 notas

12%

Mención
2 notas

2%

Distribución de notas, según formato de publicación



Positiva
112 notas

90%

Neutra
13 notas

10%

Negativa
0%

Distribución de notas, según valoración cualitativa



Córdoba
90 notas

72%

Buenos Aires
12 notas

9%

Mendoza
8 notas

6%

Tucumán
5 notas

4%

San Juan
3 notas

2%
La Rioja
2 notas

2%

Santa Fe
2 notas

2%

Tierra del Fuego
1 nota

1%

Chaco
1 nota

1% Río Negro
1 nota

1%

Distribución de notas, según lugar de publicación





Con más de 80% de su espacio expositivo vendido,

ya se palpita la 13ª  Expo Delicatessen& Vinos

- 9ǎǘŜ ŀƷƻΣ ƭŀ ƳǳŜǎǘǊŀ ŘŜ Ǿƛƴƻǎ ȅ ǇǊƻŘǳŎǘƻǎ ŀƭƛƳŜƴǘƛŎƛƻǎ Ƴłǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘŜ ŘŜƭ ƛƴǘŜǊƛƻǊ ŘŜƭ ǇŀƝǎ ǎǳƳŀ Ŝƭ ŎƻƴŎǳǊǎƻ ά9ƭ 9ƭŜƎƛŘƻ 

Ŝƴ 9ȄǇƻ 5Ŝƭƛ нлмфέ ǇŀǊŀ ǊŜŎƻƴƻŎŜǊ ŀ ŜƳǇǊŜƴŘƛƳƛŜƴǘƻǎ ƎŀǎǘǊƻƴƽƳƛŎƻǎΦ

- Más gobiernos provinciales la eligen para visibilizar a sus productores regionales. Debutarán Tierra del Fuego y 

Chaco, a la vez que Córdoba, San Juan, Entre Ríos, Mendoza, Río Negro y Tucumán volverán a estar presentes.

- Se desarrollará del 16 al 19 de mayo, en el Sheraton CordobaHotel

Córdoba,4 de abril 2019. ExpoDelicatessen& Vinos, el encuentroenogastronómicodel interior del paísmásesperadopor

productores,comerciantes,enólogos,sommeliersy públicofoodie, palpitasu13ª ediciónqueserealizarádel 16al 19de mayoen

el CentrodeConvencionesdel SheratonCordobaHotel.

A másdeun mesde suconcreción,la muestraargentinade vinosfinosy productosgourmetyacuentaconel 84%de susespacios

expositivosreservados. ά9ǎun excelenteporcentaje para el contexto económicodel país. Consideramosque se debe a la

trayectoria de 12 edicionesenfocadasen el desarrollocomercialde las empresasexpositoras,y al esquemamixto de negocios,

posicionamientoy ventas que proporciona ExpoDelicatessen& Vinos al expositor, que le permite optimizar sus recursos

porque con la sola inversión en la participación, pueden vincularsetanto con compradoresmayoristas,profesionalesdel

sector,comoconconsumidoresfinalesy gran cantidaddemediosdeǇǊŜƴǎŀέ, explicóAndreaRavich, presidentede JointGroup,

creadoray organizadoradel eventodesdeel año2004.

GACETILLA N° 1: 04/04/19



ExpoDelicatessen& Vinos2019congregaráa cientosde productoresnacionalesde alimentosy vinosde calidad. También,losgobiernos

provincialeseligen cadavez más este espaciopara visibilizarla producciónde susemprendimientosregionales. Así,volverána estar

presentescon sus imponentesstands, los gobiernosde las provinciasde SanJuan,Córdoba,Entre Ríosy Tucumán,a la vez que

debutaránTierradel Fuegoy Chaco,presentandosusnovedadesgourmet.

Enesemarco,este año sedestacarála participaciónde los productoressanjuaninos. Enestesentido,ademásde contar conun salón

exclusivopara dar a conocer sus productos, los representantesde dicha provincia cuyanarealizaránά[ŀnoche de SanWǳŀƴέ, una

presentaciónespecialque tendrá lugaren el SalónAuditorio y en la que sedegustaránsusvinosy deliciasen preparacionesespeciales

parala prensa,profesionalesdel sectore invitadosespeciales.

De esta manera,ExpoDelicatessen& Vinos fortalece, cadaaño, su crecimientode la mano de mayor participacióny estándaresde

calidad. Laedición2018reunióa másde 160expositores,casi10.000visitantesy una treintena de bodegaspremiumquesedestacaron

en la SaladeAltaGama.

Innovación

Todoslos añosExpoDelicatessn& Vinosse renueva. Enestaocasión,la novedadvienede la manodel concursoά9ƭElegidode EXPO

DELI2019έ, unaoportunidadparaque emprendimientosdel sectorgastronómicoponganen valor la creacióny generaciónde nuevos

productosalimentariossostenibles,decalidade innovadores,quetengancomoobjetivoenriquecerla oferta alimentariadeArgentina.

.

.



Eά9ƭobjetivo es fomentar el espíritu de superaciónde los emprendedoresy las PyMEsargentinas a través de la

visibilización y puesta en valor de los nuevos productos alimentarios que desarrollan y que colaboran en el

fortalecimientodeuna cultura gastronómicainnovadoray deŎŀƭƛŘŀŘέ, precisóAndreaRavich.

El concursoestá dirigido a fabricantes,productoresy elaboradoresdel sector de la alimentaciónque expongansus

productosen el marco de ExpoDelicatessen& Vinos 2019 y que presentennuevaselaboracionesalimenticias. Los

interesados pueden obtener mayor información sobre este concurso ingresando en

https://delicatessenyvinos.com.ar/concurso/

Paraparticipar comoexpositor

Lasempresasinteresadasen participarde la exposiciónparadar a conocersusproductosy marcascuentanaúncon la

posibilidadde formar parte de esta experiencia,ya que todavíase encuentraabierta la convocatoriade expositores

parala 13° Ediciónde ExpoDelicatessen& Vinos. Paraaccedera lassolicitudesde admisión,lasempresasinteresadas

deberáncomunicarseal (0351) 4824831o por mail jointgroup@jointgroup.com.ar

.

https://delicatessenyvinos.com.ar/concurso/


¢ƛŜƳǇƻ ŘŜ ŘŜǎŎǳŜƴǘƻ ǇŀǊŀ ƛƴǎŎǊƛōƛǊǎŜ Ŝƴ ά9ƭ 9ƭŜƎƛŘƻ ŘŜ 9·th 59[L нлмфέ

Los expositores de la 13° edición de la muestra pueden participar en este concurso que reconocerá productos sostenibles, de 

alta calidad y con propuestas innovadoras.

Los interesados podrán inscribirse hasta el 26 de abril próximo en la web de la feria. 

Córdoba, 15 de abril 2019. Los emprendedoresgastronómicosde todo el país que exponganen la 13ª Edición de Expo

Delicatessen& Vinos tienen tiempo hastael 26 de abril parainscribirseen el concursoά9ƭElegidode EXPODELI2019έ. Laferia

enogastronómicamásimportantedel interior delpaíssedesarrollarádel 16 al 19 demayoenel SheratonCórdobaHotel.

Elconcursofue creadoconel objetivo de fomentar el espíritude superaciónde losemprendedoresy de lasPyMEsargentinas,a

travésde la visibilizacióny puestaen valorde nuevosproductosalimentariosquecolaborenconel fortalecimientode unacultura

gastronómicainnovadoray decalidad.

Estainstanciaesunaoportunidadparahonrar lasiniciativasdel sectoralimentarioquesedestaquenpor suapuestaa la creación

y generacióndenuevosproductossostenibles,decalidade innovadoresy queenriquezcanla oferta alimentariadeArgentina.

¿A quién está dirigido?

A fabricantes,productoresy elaboradoresdel sector de la alimentaciónque expongansus productos en el marco de Expo

Delicatesseny Vinos2019y quepresentennuevosproductosalimentarios.

GACETILLA N° 2: 15/04/19



¿Cómo participar?

Losexpositoresinteresadosenparticipardel concursodeberáncompletarel formularioonline, adjuntarunafoto del producto,resaltarsu

principalvirtud y mencionarsuparticipaciónen el concurso. Lafechalímite de inscripciónesel díaviernes26 de abril de 2019. Además,

losparticipantesdeberánhacerentregade unamuestrade suproductoel díajueves16 de mayode 2019entre las10 y las12 horasen el

stand de Acreditacionesubicado en el Centro de Convencionesdel SheratonCórdobaHotel, Argentina. Para conocer las ά.ŀǎŜǎy

/ƻƴŘƛŎƛƻƴŜǎέdel concursolosparticipantespuedeningresarenhttps://delicatessenyvinos.com.ar/concurso/)

Juradoy evaluación

Eljuradocalificadorde la primeraedicióndel concursoseráun juradode caráctermixto conformadopor personalidadesespecializadasen

el rubrode la alimentacióny referentesdelsectorpúblico,privadoy de losmediosdecomunicaciónrelacionadosal mundogastronómico

Paraelegiral ganadordel concurso,el jurado valorará,especialmente,los criteriosde presentación,versatilidad(capacidaddel producto

para ser consumidosolo o como ingrediente en preparaciones),característicassensoriales,innovación(novedaddel producto para

satisfacernuevasdemandasy necesidadesdenichos,gustos,especialidadesalimenticias,cualidadesdiferenciales,etc).

Premiación

El ganadordel concursose anunciaráel viernes 17 de Mayo durante el acto de inauguraciónde Expo Delicatessen& Vinos 2019,

momento en el cuál se le otorgará la distincióncorrespondientey el sello deά9ƭElegidode EXPODELI2019άque podrá colocaren el

standparadestacarsedurantetoda supresenciaen la Exposición.

Acercade ExpoDelicatessen& Vinos. Esla feria de alimentosy bebidasde calidad,líderdel interior del paísy unade lasmásprestigiosas

de Argentina. Nacidaen el 2004, se consoliday creceaño a año con el objetivo de potenciar la producciónnacionaly el consumode

productosalimenticiosy vinosde alta calidad. Seha consagradocomo el gran escenarionacionalque congregaa los másprestigiosos

productoresdealimentosdecalidady bodegas.

https://delicatessenyvinos.com.ar/concurso/
https://delicatessenyvinos.com.ar/concurso/


Productores sanjuaninos serán protagonistas de la 13ª edición de la Expo Delicatessen& Vinos

- La muestra se desarrollará del 16 al 19 de mayo, en el Sheraton CordobaHotel.

- La provincia cuyana invita a disfrutarla y a vivir una experiencia única a través de un recorrido de sabores y 

aromas.

Córdoba,3 de mayo de 2019. Productoressanjuaninosseránprotagonistasde la 13ª ediciónde la ExpoDelicatessen& Vinos, la

feria de productosgourmety bebidasmásimportantedel interior de Argentina. Quienesasistana estamuestra,desdeel jueves

16 al domingo19 de mayode 18 a 22 hsen el SheratonHotel Córdoba,podránconocery saborearlo mejor de la tierra cuyana:

vinos,aceitesdeoliva,aceitunasenconserva,mermeladas,dulcesy frutos secos.

Estosproductos,bajo el selloOrigenSanJuan,surgende un trabajo conscienteque fusionacon armonía,la sabiduríaancestral

quellegaa losproductoresde generaciónen generación,con la tecnología,higienee inocuidadqueexigenlosmercadosactuales

paraobtenerproductosdeprimeracalidad.

Utilizandoel arte y técnicasprecisasparael cultivode la vid,SanJuandesarrollóunaimportante industriavitivinícolaqueelabora

vino y mosto. Además,es la principalprovinciaexportadorade uva en frescoy de pasasde uva. Conesto ha logradouna gran

diversificaciónde losusosquesela daa la producciónagrícolamásimportantedel territorio: la uva.

Tambiénsedestacael cultivode olivosen el surde la provinciacondestinoa la elaboraciónde aceitunasen conservay de aceite

deolivaquehansidopremiadosen losprincipalesconcursosdeaceitedeolivadel mundo.

GACETILLA N° 3: 03/05/19



Losvisitantesde ExpoDelicatessen& Vinos,no podrán pasarpor el stand de SanJuansin probar el exquisitodulce de membrillo

rubio,quecuentaconel sellode Denominaciónde Origen. Elclimade estacálidaprovinciatiene lascaracterísticasóptimasquele dan

susingularidada losmembrillosy a la tradiciónartesanaldesuelaboración.

Además,sedestacanlos frutos secoscomolasnuecesy el pistacho. Entrelashortalizasel tomate, el ajo y el zapallotienen renombre

internacional. Como así también, los manjaresdulces, los melonesde la localidadde Media Aguaque cuentan con el sello de

IndicaciónGeográfica. SanJuanofreceturismogastronómicotodo el año,la provinciacuyanapromocionael enoturismoa travésde la

reconocidaRutadelVino,circuitoquerecorre11 departamentos,conmásde18 bodegasqueofrecendegustacionesy visitasguiadas.

Porotro lado,tambiénestála Rutadel Olivo,un recorridoquecuentacongrandesestablecimientosquepermitenconocercómoesel

sistemadel riego por goteo, la poday el cultivo de la oliva, ademásel pasoa paso para la preparaciónde aceitunasen conservao

aceitede oliva. Otrade lasatraccionessonlosrecorridosguiadospor aceiteras,sepuedendescubrirvariedadesy diferentescalidades

deaceitesdeoliva,ademásdedegustarloenplatosy postres.

De estamanera,los productossanjuaninosno son sólo alimentos,sino que se constituyencomo una invitacióna disfrutar y a vivir

experienciasenestatierra mágica. Rincones,sabores,aromas,texturas,misteriosy sorpresas.

¡Seguinosy conocémásnovedades!

www.delicatessenyvinos.com.ar

Facebook/ Instagram/ #expodeli

http://www.expodelicatessenyvinos.com.ar/
https://www.facebook.com/ExpoDeli/
https://www.instagram.com/expo_deli/
https://www.instagram.com/explore/tags/expodeli/


.

Los aromas y sabores del país serán protagonistas esta semana en Expo 

Delicatessen& Vinos 2019

Reconocidos chefs, enólogos y sommeliersdeleitarán al público con clases magistrales de cocina y catas de vino 

especialmente guiadas.

La muestra enogastronómicamás importantes del interior del país se desarrollará desde el jueves 16 al domingo 19 

de mayo en el Sheraton Córdoba Hotel.

Córdoba,13 de mayode 2019. Desdeestejueves16 de mayo,Córdobasevolveráa vestirconlosaromasy saboresde

los mejoresvinos y alimentosgourmet de todo el paísen la 13° Ediciónde ExpoDelicatessen& Vino. El principal

acontecimientoenogastronómicodel interior del Argentinaseextenderáhastael domingo19 de mayoen el Sheraton

CórdobaHotel y congregaráa másde 170 productoresde diferentesprovinciasque estarándegustandoy vendiendo

suscreaciones.

.

GACETILLA N° 4: 13/05/19



Además, en el marcode la exporeconocidoschef, enólogosy sommelierdeleitaránal públicocon clasesmagistrales

de cocinay catasde vino guiadas,que sedesarrollaránen dosescenariosconactividadesen paralelo. Enestesentido,

el espaciodedicadoa la cocinagourmet,debutaráel día sábado18 a las20.40 conά{ŀōƻǊŜǎde Tierra del CǳŜƎƻέ. El

chef LuisBernal,sociode FoodGroupArgentinade Ushuaia,compartiráάDŀǎǘǊƻƴƻƳƝŀde fin del ƳǳƴŘƻέ, una clase

magistralcon saborestípicos de la zona como centolla, pimienta magallánica,cordero patagónico,merluzanegra,

ruibarbo,mejillonesy salicornia.

Porotra parte, JavierRodríguez, el reconocidochef y propietario del restaurantelocalElPapagayo,sorprenderáa los

asistentesconunaclasemagistralde cocinaquesellevaráa caboel domingo19de mayoa las19en el SalónYacanto.

Actoseguido,a las20.40, el propietariode Goulu, GabrielReusa, deleitaráa losvisitantesconun AvantPremierdeά[ŀ

GranTertuliatŀǘǊƛŀέΣunaclasede cocinaquecompartirárecetasargentinastípicasparainiciarlosfestejosdel próximo

25 de Mayo. A su vez, el cocinero del programa Justo al Medio Día de Telefe Córdoba,estará acompañandola

invitaciónconunadegustaciónexclusivade vinosde FamiliaFalascoPremiumWines.

.



Elpaísen un sólo lugar

Enunanuevaedición,ExpoDelicatessen& Vinos2019congregaráa másde 170productoresnacionalesde alimentos

y vinos de calidad, que degustarány venderán sus productos. También, los gobiernosprovincialesde San Juan,

Córdoba,Entre Ríos,RíoNegro,Tucumán,Tierradel Fuego, Mendozay Chacoy algunosmunicipalescomo el de la

ciudad de San Rafael,Mendoza, estarán presentescon sus propios stands para visibilizar la producción de sus

emprendimientosregionales.

Enesemarco,este año sedestacarála participaciónde los productoressanjuaninos, impulsadospor el Ministerio de

Produccióny DesarrolloEconómicoa través de la Direcciónde ComercioExterior,dependientede la Secretaríade

PolíticaEconómica. Losrepresentantesde la provinciacuyanacontaránnuevamenteconun salónexclusivoparadar a

conocerla altísimacalidadde susproductosconsellodeάhǊƛƎŜƴSanWǳŀƴέ.

Por otra parte, la novedad de esta nueva edición es άEl Elegido de EXPODELI2019έΣun concursodirigido a

productoresy elaboradoresdel sectorde la alimentaciónqueexpongansusproductosen el marcode la muestray que

presentennuevaselaboracionesalimenticias,sostenibles,de calidade innovadoras.

.

.



El jurado del concursoestá conformadopor un grupo de expertoscomo FelipeCrespo, Subsecretariode Desarrollo

Territorialde la Secretaríade Agroindustriade la Nación; MariángelesSamamé, Directorade Desarrollode Productos

Turísticosde la Secretaríade Turismode la Nación; el periodistaRobertoBattaglino; el chef del SheratonCordoba

Hotel, LuisSalguero; y RoalZuzulich, chef de HerenciaCasade Cocineros. El jurado evaluaráy deliberaráel jueves16

durante la primera nochede ExpoDelicatessen& Vinos; y el viernes17 se develaráel ganadoren el marcodel acto

protocolarde inauguracióndel evento.

Actividadesparatodos lossentidos

El SalónYacantoy el SalónChampaquíseránlos escenariosexclusivosde ExpoDelicatessen& Vinosen los que se

desarrollarán,en formaparalela,diferentesclasesde cocinay catasguiadasa cargode reconocidoschef,winemakersy

sommeliers.

Enestesentido,entre algunasde lasactividadesquetendránlugar,en el SalónYacantoel jueves16, a las19 hs, Rutini

Winespresentarásunuevoproyectode espumantes,a cargodeάbŀƴƻέDi Paola,el enólogode la bodega. Entanto, a

las 19.50 hs, la Secretaríade Turismo de la Nación dictará una charla sobreά¢ǳǊƛǎƳƻEnogastronómicoέy las

experienciasinnovadorasde la RedCocinar,queestaráa cargode MariángelesSamamé. Ya las21 hs, el presidentede

BodegasLópez,JoséLópez,concretarála presentaciónsobreά9ƭEstilo[ƽǇŜȊέ.



Enel SalónYacanto, el viernes17, se llevaráa cabola inauguraciónoficial de ExpoDelicatessen& Vinosa las18.40

hs. En esta mismajornada, la BodegaLorenzode Agrelopresentaráά[ƻǎMalbec de Alto Agreloέy posteriormente

habrá una degustaciónde Saboresdel Chaco. En tanto, el sábado 18, se concretarán las charlasά[ŀnueva

vitiviniculturade/ƽǊŘƻōŀέΣen la que sedegustaránlos vinosde TerraCamiare; άtǊƻŎŜǎƻǎen la elaboraciónde Vinos

tǊŜƳƛǳƳέΣa cargode KalosWinesy su enólogoPabloBenavídez; y la clasede cocinamagistralάDŀǎǘǊƻƴƻƳƝŀdel Fin

del aǳƴŘƻέen manosdel ChefLuisBernal. Y el domingo19, este salónse colmarácon los aromasy saboresde las

clasesmagistralesde JavierRodríguezy GabrielReusayamencionadasanteriormente.

Por su parte, en el Salón Champaquí, el jueves 16, el chef Julián EspinosapresentaráάaŞȄƛŎƻcon pinceladas

ŎƻǊŘƻōŜǎŀǎέΣElviernes17habráunaguiadade chocolatesHealthyMajo; la degustacióndeά±ƛƴƻǎparalaaŜƳƻǊƛŀέΣa

cargode la Biól. DanielaMartinelli, propietariade la bodegaVistaGrande; yά{ŜŎǊŜǘƻǎdel procesode elaboraciónde la

cervezaŀǊǘŜǎŀƴŀƭέpor FlorenciaPombo,propietariade CervezaPanaholma.

Elsábado18, en el SalónChampaquí, la FederazioneItalianaCuochipresentaά/ƻŎƛƴŀitalianacon acentoŎƻǊŘƻōŞǎέΣ

de la mano del chef AgustínGiovanini; y se realizarála disertaciónά9ƭqueso,arte y cienciadestinadosal placer

ǎŜƴǎƻǊƛŀƭέen la quesedegustaránlos quesosganadoresdel 1° ConcursoProvincialde Quesos. Porúltimo, el domingo

19, ManifiestoViandasIntegralespresentaráά/ƻƴǎŜƧƻǎdealimentaciónintegraly saludableen tiemposƳƻŘŜǊƴƻǎέΣ.



A cargode la chef Rhada; Bistró del Alquimistajunto a MaximilianoBuchielldesarrollaránά/ƻŎƛƴŀgourmet de autor

conproductosdel Vallede Paravachascaέ; y tendrá lugarά{ŀōŜǊŜǎy saboresde CórdobabƻǊǘŜƷŀέΣunabreveclasede

cocina a cargo del chef Luis Ballejos, Director de la Escuelade Chef SedeJesúsMaría-ColoniaCaroyay chef del

programaVeníMañana,de TelefeCórdoba.

Horarios

La 13ª ExpoDelicatessen& Vinos se extenderádel juevesal domingo19 de mayo con horarios especialespara el

públicotrader y parael públicoen general. Enel casode los Traders, los díasy horariosde ingresosonel jueves16,

viernes17 y sábado18 de Mayode 17 a 19. Entanto, loshorarioshabilitadosparael públicoen generalsondel jueves

16al domingo19de mayoen el horariode 18a 22hs.

Lasentradassepuedenadquirir en www.autoentrada.com, en su sedede PatioOlmos y en lasmejoresvinotecasde

Córdoba.

¡Seguinosy conocémásnovedades!

www.delicatessenyvinos.com.ar

Facebook/ Instagram/ #expodeli

http://www.autoentrada.com/
http://www.expodelicatessenyvinos.com.ar/
https://www.facebook.com/ExpoDeli/
https://www.instagram.com/expo_deli/
https://www.instagram.com/explore/tags/expodeli/


Con éxito, comenzó la 13º Expo Delicatessen& Vinos 2019

Con 181 productores de vinos y alimentos delicatessendio comienzo la principal muestra enograstronómicadel interior del 
país

Hoy se realizará la inauguración oficial con la presencia de autoridades nacionales y de las provincias de Córdoba, San Juan,
9ƴǘǊŜ wƝƻǎ ȅ ¢ƛŜǊǊŀ ŘŜƭ CǳŜƎƻΦ 9ƴ ŜǎŜ ƳŀǊŎƻΣ ǎŜ ŜƴǘǊŜƎŀǊł Ŝƭ ǇǊŜƳƛƻ ŀƭ ƎŀƴŀŘƻǊ ŘŜƭ ŎƻƴŎǳǊǎƻ ά9ƭ 9ƭŜƎƛŘƻ ŘŜ 9·th 59[L нлмфέΦ

El evento que se extenderá hasta el domingo 19 de mayo en el Sheraton CordobaHotel, incluye charlas, catas guiadas, 
degustaciones y clases magistrales de cocina.

Córdoba, 17 de mayode 2019. La13° Ediciónde ExpoDelicatessen& Vinos,el principalacontecimientoenograstronómicodel
interior delpaís,dio comienzoayerenel SheratonCórdobaHotely seextenderáhastael domingo19 demayo.

Losprincipalesaromasy saboresde los mejoresvinosy alimentosgourmetsedan cita en el centro de convenciones,a través
de 181productoresprovenientesde Córdoba,SanJuan,Córdoba,EntreRíos,RíoNegro,Tucumán,Tierradel Fuego,Mendozay
Chaco.

La jornadade hoy seráuna de las másdestacadasya que tendrá lugar la inauguraciónoficial de ExpoDelicatessen& Vinos
2019. Dichoactosellevaráa caboen el SalónYacantoa las18.40. Enla ocasión,AndreaRavich, directorade JointGroup, estará
acompañadapor el ministro de Industria, Comercioy Minería de Córdoba,Roberto Avalle; el ministro de Agricultura y
Ganadería,Sergio Busso; el presidente de la Agencia Córdoba Turismo, Julio Bañuelos; el secretario de Desarrollo y
PromociónTurísticade la Nación,AlejandroLastra; el Presidentedel Instituto FueguinodeTurismo,LuisCastelli; el
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subsecretariode Producciónde la Provinciade EntreRíos,NéstorLoggio; el secretariode Industria,Comercioy Mineríade la Provinciade
Córdoba,PabloDe Chiara; el subsecretariode Pequeñay MedianaEmpresade Córdoba,TomásGrunhaut. Asimismo,también estarán
presentesla subdirectorade ComercioExteriordel Ministeriode Produccióny DesarrolloSocialdeSanJuan,MilagroAmarfilEchegaray; la
directorade Desarrollode ProductosTurísticosde la Nación,MariángelesSamamé; el director de ComercioInterior de EntreRíos,Jesús
PérezMendoza; el director de Turismode la Municipalidadde Córdoba,SebastianValenti; y el presidentede la Cámarade Turismode la
ProvinciadeCórdoba,EnriqueFinocchietti; y el Presidentedel CórdobaConvention& VisitorsBurearu, SebastiánAviñó.

Enesemarco,tambiénsedaráa conocerel ganadordeάElElegidodeEXPODELI2019έΣel concursodirigidoa productoresy elaboradores
del sector de la alimentación que exponen sus productos en la muestra y que presentan elaboracionessostenibles,de calidad e
innovadoras. De esta manera,al ganadorse le otorgará la distincióncorrespondientey el stickerde ά9ƭŜƎƛŘƻde EXPODELI2019έque
podrácolocarenel standparaidentificarsedurantetoda supresenciaen la Exposición.

Acto seguido,en el mismo salón, la BodegaLorenzode Agrelo presentaráά[ƻǎMalbec de Alto Agreloέy posteriormentehabrá una
degustacióndeSaboresdel Chaco,a cargode la chefMaríaCeciliaStanicio

Catasy clases

Atendiendoel interés del público,el evento ofrece también charlas,clasesmagistralesde cocinay catasde vino guiadasen manosde
reconocidosespecialistas,chefs,enólogosy sommeliers.

Durante la jornada de ayer se llevó a cabo la charlaά¢ǳǊƛǎƳƻEnogastronómico: ExperienciasInnovadorasde la red de prestadores
CocinARέ, a cargode la SecretaríadeGobiernodeTurismode la Nación.

En el salónYacanto, Rutini Wines presentósu nuevo proyecto de espumantes,a cargode άbŀƴƻέDi Paola,el enólogode la bodega.
Luego,a las21 hs, el presidentedeBodegasLópez,JoséLópez,concretóla presentaciónsobreά9ƭEstiloLópezέ.



También, enel SalónChampaquí, el chefJuliánEspinosapresentóάaŞȄƛŎƻconpinceladasŎƻǊŘƻōŜǎŀǎέ.

Elescenarioculinario

Enel escenariodel SalónYacanto, el sábado18 a las20.40, seǇǊŜǎŜƴǘŀǊłάSaboresde TierradelCǳŜƎƻέ. ElchefLuisBernal,sociode Food
Group Argentinade Ushuaia,compartiráάGastronomíade fin del ƳǳƴŘƻέ, una clasemagistralcon saborestípicos de la zona como
centolla,pimientamagallánica,corderopatagónico,merluzanegra,ruibarbo,mejillonesy salicornia.

Porotra parte, JavierRodríguez, el reconocidochefy propietariodel restaurantelocalElPapagayo,sorprenderáa losasistentesconuna
clasemagistraldecocinaquesellevaráa caboel domingo19 demayoa las19 enel SalónYacanto.

Acto seguido,a las 20.40, el propietario de Goulu, GabrielReusa, deleitaráa los visitantescon un Avant Premierde ά[ŀGranTertulia
tŀǘǊƛŀέΣuna clasede cocinaque compartirá recetasargentinastípicaspara iniciar los festejosdel próximo 25 de Mayo. A su vez, el
cocinerodel programaJustoal Medio Díade TelefeCórdoba,estaráacompañandola invitaciónconunadegustaciónexclusivade vinosde
FamiliaFalascoPremiumWines.

Paraexplorarmássentidos

Entanto, el sábado18 también se concretaránlascharlasά[ŀnueva vitivinicultura de /ƽǊŘƻōŀέ, en la que se degustaránlos vinosde
TerraCamiare; άtǊƻŎŜǎƻǎen la elaboraciónde VinostǊŜƳƛǳƳέΣa cargode KalosWinesy suenólogoPabloBenavídez; y la clasede cocina
magistralάDŀǎǘǊƻƴƻƳƝŀdel Fin del aǳƴŘƻέen manosdel ChefLuisBernal. Y el domingo19, este salónse colmarácon los aromasy
saboresde lasclasesmagistralesdeJavierRodríguezy GabrielReusayamencionadasanteriormente.



Elsábado18, en el SalónChampaquí, la FederazioneItalianaCuochipresentaά/ƻŎƛƴŀitaliana conacentoŎƻǊŘƻōŞǎέΣde la manodel chef
AgustínGiovanini; y serealizarála disertaciónά9ƭqueso,arte y cienciadestinadosal placerǎŜƴǎƻǊƛŀƭέen la que sedegustaránlosquesos
ganadoresdel 1° ConcursoProvincialde Quesos. Por último, el domingo 19, Manifiesto ViandasIntegralespresentaráά/ƻƴǎŜƧƻǎde
alimentación integral y saludableen tiemposƳƻŘŜǊƴƻǎέ, a cargode la chef Rhada; Bistró del Alquimistajunto a MaximilianoBuchiell
desarrollaránά/ƻŎƛƴŀgourmet de autor con productos del Valle de Paravachascaέ; y tendrá lugarά{ŀōŜǊŜǎy saboresde Córdoba
bƻǊǘŜƷŀέΣunabreveclasede cocinaa cargodel chefLuisBallejos, Directorde la Escuelade ChefSedeJesúsMaría-ColoniaCaroyay chef
del programaVeníMañana,deTelefeCórdoba. Paraver el programacompletohttps://delicatessenyvinos.com.ar/

Horarios

La13ª ExpoDelicatessen& Vinosseextenderádel juevesal domingo19 de mayoconhorariosespecialesparael públicotrader y parael
públicoen general. Enel casode losTraders, losdíasy horariosde ingresosonel jueves16, viernes17 y sábado18 de Mayo de 17 a 19.
Entanto, loshorarioshabilitadosparael públicoengeneralsondel jueves16 al domingo19 demayoenel horariode18 a 22 hs.

Lasentradassepuedenadquirirenwww.autoentrada.com, ensusededePatioOlmosy en lasmejoresvinotecasdeCórdoba.

¡Seguinosy conocémásnovedades!

www.delicatessenyvinos.com.ar

Facebook/ Instagram/ #expodeli

https://delicatessenyvinos.com.ar/
http://www.autoentrada.com/
http://www.expodelicatessenyvinos.com.ar/
https://www.facebook.com/ExpoDeli/
https://www.instagram.com/expo_deli/
https://www.instagram.com/explore/tags/expodeli/


La 13º edición de Expo Delicatessen& Vinos superó ampliamente las expectativas

Casi 11.000 personas degustaron vinos y delicatessendurante los cuatros días que se desarrolló la muestra.

181 productores de Córdoba, San Juan, Mendoza, Entre Ríos, Tierra del Fuego, Chaco, Río Negro, Tucumán, 
Buenos Aires y La Rioja vendieron sus productos y generaron contactos para nuevos negocios.

El AcetoBalsámico de DonnaArlettiΣ ŘŜ {ŀƴ WǳŀƴΣ ŦǳŜ Ŝƭ ǇǊƻŘǳŎǘƻ ŘƛǎǘƛƴƎǳƛŘƻ Ŏƻƴ Ŝƭ ǇǊŜƳƛƻ ά9ƭ 9ƭŜƎƛŘƻ ŘŜ 
9ȄǇƻ 5Ŝƭƛ нлмфέΦ 9ƭ ǎŜƎǳƴŘƻ ƭǳƎŀǊ ŦǳŜ ǇŀǊŀ ƭƻǎ ŎƘƻŎƻƭŀǘŜǎ ǎŀƭǳŘŀōƭŜǎ HealtyMajo y la firma Garlic, con su 

ajo negro, ocupó el tercer lugar.

Alto nivel de satisfacción por parte de los expositores, que valoraron cantidad y calidad del público.

Córdoba,20 de mayo de 2019. La13º Ediciónde ExpoDelicatessen& Vinos2019superóampliamentelas
expectativasde la organización,de losexpositoresy de losvisitantes.

Laprincipalmuestraenogastronómicadel interior del país,que comenzóel jueves16 de mayo y concluyó
ayer 19 de mayo en el SheratonCordobaHotel, fue recorrida por casi11.000 personas. Losparticipantes
degustarony compraronlos mejoresvinos del paísy una gran variedadde productosgourmet, exóticos,
innovadores,regionalesy saludables.
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Por su parte, el público especializadopudo conocerel abanicode ofertas y lanzamientosde más de 181
expositoresde distintasprovinciasdel país,conquienesintercambiaroncontactosparala comercializacióny
generaciónde nuevosnegocios.

Eneste sentidose expresaronalgunosde los expositores,como LucianoTestoni, presidentede Barricasde
Autor, distribuidorde bodegaspremiumubicadasen el Salónde Alta Gama:ά[ŀparticipaciónen la expoes
increíble,el públicoy la organizaciónsonexcelentes. Notamosun crecimientode la demandade vino, que
cadavezesmásespecializadaporqueel públicosabede vinosy seinteresacadavezmás. Sehacenventas
puntualesperopor sobretodo, segenerancontactospara lasǾƛƴƻǘŜŎŀǎέ.

En la misma línea se expresó Milagros Amarfil Echegaray,subdirectora de Producción y Desarrollo
Económicodel Gobierno de la Provinciade San Juan,que como en años anteriores participó con un
destacadostand de 23 expositores. άtŀǊǘƛŎƛǇŀǊƻƴbodegas -dos en el salón de Alta Gama- productos
gourmet y cuerosde cabra. Esteaño hemosnotado mayor cantidadde público,no sólopor la convocatoria
mismaque ya tiene en sí la exposición,sino también por las otras actividadesque hemosgeneradocomo
las rondasdenegociosexclusivaspara losproductoresǎŀƴƧǳŀƴƛƴƻǎέ, dijo la funcionaria.

ά[ƻǎresultadoshan sido más que interesantes,hay mucho interés del público cordobésen los productos
sanjuaninos,y más aún luego de la premiaciónque recibió el aceto balsámicode uva. El público es muy
conocedor,especializado,sabe mucho de calidad y en esto los productos sanjuaninossatisfacen sus
ŜȄǇŜŎǘŀǘƛǾŀǎέ, remarcó.



Pablo Esperanza,fundador de Caleufu, productos gourmet y carnesexóticasse mostró particularmente
satisfechopor el grannivelde aceptaciónde susproductos.ά±ŀƭƻǊƻla relaciónconlos demásexpositores,y
el nivel de contactosde las vinotecasquequierencomenzara distribuir nuestrosjamonescrudosde ciervos
y jabalí ahumados,los dulces,las aceitunasrellenasy los quesosmaceradosen sieteƘƛŜǊōŀǎέ, indicó el
responsablede esta empresaque ya tiene presenciaen Córdobay en uno de los principalesrestaurantes
gourmetde la plazacomolo esGoulú.

Losganadoresdeά9ƭElegidodeExpoDeli 2019έ

Con el objetivo de fomentar el espíritu de superaciónde los emprendedoresy las pequeñasy medianas
empresasargentinasa travésde la visibilizacióny puestaen valorde losnuevosproductosalimentariosque
éstasdesarrollan,y que colaboranen el fortalecimientode unacultura alimentariainnovadoray de calidad,
en la 13ª edicióndel eventoselanzóel concursoά9ƭElegidodeEXPODELICATESSENYVINOS2019έ.

Esta iniciativa estaba dirigida a los expositoresque presentabanen la muestra nuevas elaboraciones
alimenticias,sostenibles,de calidad e innovadoras. El jurado del concursoestuvo integrado por Martín
Balliro, coordinador de la Subsecretaríade Agricultura Familiar y Desarrollo Territorial de la Nación;
MariángelesSamamé, Directora de Desarrollode ProductosTurísticosde la Secretaríade Turismode la
Nación; el periodistaRobertoBattaglino; el chef del SheratonCordobaHotel, LuisSalguero; y RoalZuzulich,
chefde HerenciaCasadeCocineros.



El primer ά9ƭŜƎƛŘƻde ExpoDelicatessen& ±ƛƴƻǎέΣen esta ocasión,fue el Aceto de Uvasde Donna Arletti , un
emprendimientode la provinciade SanJuan,que obtuvo 94 puntos sobre 100. A su vez, recibieronprimera y
segundamención,respectivamente,loschocolatessaludablesHealtyMajo, con93puntos; y el Ajo Negrode Garlic,
con92puntos.

ά±ƛƴƛƳƻǎcon muchaexpectativapor primera veza la expo y lo del concursofue una gran sorpresa. Queríamos
haceralgo innovador,diferente y armamosla muestray el packaing. Elemprendimientoempezóen el año 2002
en manosde mi abuela política, quien vino de Módena, Italia, y vio que en el paíshabía buen clima y muchas
uvas,comopara arrancar la producciónen barrilesde roble. Enesemomentono pudo arrancary lo hizoreciéna
los 75 años. Hoy, con 92 se encuentra emocionada y feliz de poder dejar sus ƘǳŜƭƭŀǎέΣcomentó Carolina
Puigdengolas, responsablede la marcay presenteenExpoDelicatessen& Vinos.

Indicóademásquedistribuyensusproductosen la Patagoniay quesuintenciónera ingresara Córdoba.άDǊŀŎƛŀǎa
la muestra, hemoslogrado un alto nivel de contactosque hará posibleque comencemosa comercializaren el
centro del país. Nuestroproductoha tenido una gran aceptaciónporqueesmuy bueno,esun bálsamo,no tiene
colorantes,ni ŎƻƴǎŜǊǾŀƴǘŜǎέ, apuntó.

Mención especialrecibió el emprendimientoHealty Majo, chocolatessaludables,de María JoséNieto. άbǳŜǎǘǊŀ
participación es muy positiva desde la primera vez y más este año con la mención del concurso, como
emprendimientopropio la satisfacciónsevive de otra forma. Estamosagradecidosa la organizacióndel evento,
al Ministerio de Producción,que nos permiten estar en el salón de Córdoba,uno de los más importantes. Para
nosotrosesestaren la vidrieraǇǊƻŘǳŎǘƛǾŀέ, remarcóNieto.



Agregóque susproductosson muy aceptadosy que, a medidaque pasael tiempo y graciasa la difusión,llegaa
muchagentequeseinterioriza.άvǳŜŘŀƴfelices,porquesonchocolatesrealesyǎŀƭǳŘŀōƭŜǎέ, enfatizóy agregóque
han despertadointerésen lasvinotecasy en los puntosde ventasde delicatessenporque los chocolatesmaridan
contoda clasede componentes,comovinos,quesos,caféy té.

Otragrancuriosidad,que tambiénsellevóunamenciónenά9ƭElegidoExpoDeli 2019έ, fue el Ajo Negro,de Garlic,
propiedadde EnriqueBarra. Elproducto nacetras un procesode humedady temperaturaal que sesometea las
cabezasde ajo común durante 30 díasen equiposespeciales. ά{Ŝproduceuna combinaciónde proteínas y un
sabor dulce y ahumado, dando como resultado un ajo negro con grandespropiedadesnutricionalesy de alta
aplicaciónen la cocinaƎƻǳǊƳŜǘέ, subrayóBarra.

Laentregade lospremiosserealizóel viernes18, en el marcode la inauguraciónoficialde la muestra,ocasiónen la
que Andrea Ravich, directora de ExpoDelicatessen& Vinos,estuvo acompañadapor el ministro de Industria,
Comercioy Mineríade Córdoba,RobertoAvalle; el ministro de Agriculturay Ganadería,SergioBusso; el presidente
de la AgenciaCórdobaTurismo,Julio Bañuelos; el secretariode Desarrolloy PromociónTurísticade la Nación,
AlejandroLastra; el Presidentedel Instituto Fueguinode Turismo,LuisCastelli; el secretariode Industria,Comercio
y Minería de la Provinciade Córdoba,Pablo De Chiara; el subsecretariode Pequeñay Mediana Empresade
Córdoba,TomásGrunhaut. Asimismo,también estuvieron presentesla subdirectorade ComercioExterior del
Ministerio de Produccióny DesarrolloSocialde SanJuan,Milagro Amarfil Echegaray; la directorade Desarrollode
ProductosTurísticosde la Nación,MariángelesSamamé; el Presidentedel CórdobaConvention& VisitorsBurearu,
SebastiánAviñó; y lasSoberanasde Mendozay SanJuan.



Clasesmagistralesy saboresqueseenseñan

En el marco de la propuestaculinaria que ofreció ExpoDelicatesesn& Vinos,se concretarondiferentes clases
magistralesa cargo de reconocidoschef. En este sentido, el sábadoen el SalónYacanto, se llevó a cabo la
presentaciónά{ŀōƻǊŜǎde Tierra del CǳŜƎƻέ. Enla ocasión,el chef LuisBernal,sociode FoodGroupArgentinade
Ushuaia,compartióάGastronomíade fin del ƳǳƴŘƻέ, una clasemagistralcon saborestípicos de la zona como
centolla, pimienta magallánica, cordero patagónico, merluza negra, ruibarbo, mejillones y salicornia.

Porotra parte,JavierRodríguez, el reconocidochefy propietariodel restaurantelocalElPapagayo,sorprendióa los
asistentesconunaclasemagistraldecocinael domingo19de mayo,tambiénenel SalónYacanto.

Por último, el propietario de Goulú, Gabriel Reusa, deleitó a los visitantescon un Avant Premierdeά[ŀGran
TertuliatŀǘǊƛŀέ, una clasede cocinaque compartiórecetasargentinastípicaspara iniciar los festejosdel próximo
25de Mayo. Elcocinerodel programaJustoal Medio Díade TelefeCórdoba,acompañóla degustaciónconvinosde
FamiliaFalascoPremiumWines.

Granconvocatoriaen charlasy catasguiadas

Concurridasfueron las catasguiadasy las charlasde cocinasque se llevaron a cabo en los escenariosparalelos
ubicadosen los salonesYacantoy Champaquí. Eneste marco,se concretó la charlaά¢ǳǊƛǎƳƻEnogastronómico:
ExperienciasInnovadorasde la red deprestadoresCocinARέ, a cargode la Secretaríade Gobiernode Turismode la
Nación.



Por su parte, Rutini Winespresentósunuevoproyectode espumantes,a cargodeάbŀƴƻέDi Paola,el enólogode
la bodega; al tiempo que BodegasLópezpresentóά9ƭEstilo[ƽǇŜȊέΣy JuliánEspinosahizo lo propio conάaŞȄƛŎƻ
conpinceladasŎƻǊŘƻōŜǎŀǎέ.
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